Hvao einkennir saltfisk i samanburodi vio ferskan
fisk og léttsaltaoan fisk?

Skynraenir eiginleikar
saltfisks



Hvaod einkennir Gtvatnadan saltfisk midoao vio ferskan fisk?

Oft dekkri eda gulari litur

fer eftir geedum hraefnis og verkun

Stinn afero

Fer i flogur vid prysting

Einkennandi verkunarlykt og verkunarbragd
Mikid saltbragd er ekki eitt af adaleinkennum saltfisks




Verkunarbragd - Hvad er pao?

Efnabreytingar verda i fiskinum t.d. vegna nidurbrots a proteinum og
branunar

Efnin sem verda til vid petta ferli gefa einkennandi lykt og bragd af
saltfiski — verkunarlykt og verkunarbrag

Lyst sem t.d.
Smjér (smoérvi, popp)
Jar@bragd (sveppir, mold, blaut spyta)
TMA (trimethylamine), (keest skata hefur mjog sterka TMA lykt)
hardfiskur




Verkunarbrago - prai

Prai er hluti af verkunarbragdi

Ef branun fer yfir akvedin mork verdur fiskurinn gulleitur a
yfirbordi og verkunarbragd verdur mjog sterkt

Munur innan flaks
Stirtla og punnildi prana fyrr en midstykki og hnakkastykki




Mismunandi verkun a saltfiski eftir londum

Spann
* Flok
* Hvitur litur
e bykkur
* Minna verkunarbragd

Portugal
* Flattur
* Dekkri/gulari litur
* pbynnri
* Meira verkunarbragd




Saltfiskur / léttsaltaour fiskur
Saltfiskur sem hefur verid fullsaltadur, stadinn og Utvatnadur er
mjog Olikur léttsoltudum og neetursoltudum fiski

Saltfiskur
Verkunarlykt, verkunarbragd, stinn aferd

Léttsaltadur fiskur

Likur ferskum fiski en saltari og adeins stinnari
Litil sem engin verkunarlykt eda verkunarbragd

Léttsaltadur fiskur er ekki saltfiskur




Saltbrago

Saltbragd er ekki eitt af adaleinkennum saltfisks

Utvatnadur saltfiskur & okkar helstu moérkudum hefur litid
saltbragd

(Yfirleitt um 1% salt, jafnvel minna)




Saltfiskur - syni i smokkun a vinnustofu

A — Saltfiskur — flak — mikid dutvatnadur
1 kg fiskur i 10 L af vatni i 41 klst.

Skipt um vatn: 1 kg fiskur i 6 L af vatni i 96 klst (4 sélarhringar).
Saltmeeling => 1,2% NaCl

B — Saltfiskur — flak — litid utvatnadur
1 kg fiskur i 10 L af vatni i 41 klst.

Skipt um vatn: 1 kg fiskur i 6 L af vatni i 72 klst (3 sélarhringar).
Saltmeeling => 1,7% NaCl

C — Saltfiskur — flattur — mikid utvatnadur
1 kg fiskur i 10 L af vatni i 41 klst.

Skipt um vatn: 1 kg fiskur i 6 L af vatni i 96 klst (4 sélarhringar).
Saltmeaeling => 1,5% NaCl

D — léttsaltadur fiskur ur fiskbuo
8% saltpaekill i 1,5 klst.
Saltmeeling => 1,0% NaCl

E — |éttsaltadur fiskur til dtflutnings
Saltmeeling => 1,1% NaCl




